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NOISETTE

PROFESSIONAL SYRUPS

« Bon goit de noisette, avec des notes grillées

et torréfiées. Gourmand. »

CONSEILS DE DEGUSTATION
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MOCKTAIL

COCKTAIL

« CHOCONUT »

20ml - Sirop de Noisette
10m! - Sirop de Vanille
Chocolat Chaud Creme
Chantilly

Saupoudrer de Chocolat en Poudre

« CASSE - NOISETTES »

20ml - Vodka

20ml - Sirop Irish Cream
20ml - Sirop de Noisette
20ml - Créme Fraiche

Mélanger dabord la vodka et les sirops
Verser dans le verre. Secover la créme et
[‘étaler doucement sur le dessus

Ne pas remuer.
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