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« MELON FUSION » 

PROFESSIONAL SYRUPS

40ml - Sirop de Melon 
5ml - Jus de Citron Vert 

Eau Pétillante
Servir sur des glaçons et 

compléter d'eau pétillante.

« MELON EXOTIC » 
20ml - Sirop de Melon de Cavaillon
5ml - Sirop de Noix de coco 
100ml - Jus d'Ananas
10ml - Jus de Citron
40ml - Rhum Léger
Mélanger avec de la glace pilée dans un verre à cocktail.
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« Profil aromatique de la chair du melon type charentais, 
à parfaite maturité, gorgée de soleil ; avec une 
touche de fraîcheur. Saveur de l’été par excellence ! ».

COCKTAIL MOCKTAIL 

MELON DE CAVAILLON

CONSEILS DE DEGUSTATION




