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CERISE

PROFESSIONAL SYRUPS
1949

« Attaque acidulée de la cerise, notes de
confiserie. Bon équilibre entre le goot fruité de la

chair de cerise et le cété amandé, noyau de
cerise, juste en touche. Un ensemble gourmand

avec une bonne longueur en bouche. »
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CHOCOLAT BIERE CUISINE ET
PATISSERIE

MOCKTAIL

COCKTAIL

« CHERRY FIZZ »

20m! - Sirop de Cerise
50ml - Jus de Cranberry
120ml - Limonade

Verser tous les ingrédlients et
remplir de glagons
Remuer.
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« MON CHERRY »
130ml - Vin blanc

40ml - Jus de Cranberry
25ml - Sirop de Cerise

Servir dans un verre & vin
Remuer.
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