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« GENÈVE » 

CARAMEL
PROFESSIONAL SYRUPS

20ml - Sirop de Caramel 
 40ml - Jus de Poire 

40ml - Jus de Pomme

« TARTE TATIN » 
20ml - Vodka 
10ml - Sirop de Caramel 
10ml - Sirop de Cannelle 
80ml - Jus de Pomme
Décorer avec un bâton de Cannelle et 
des morceaux de Pommes.

EAU EAU 
PETILLANTE

CAFE

CHOCOLAT

LAIT

BIERE CUISINE ET
PÂTISSERIE 

COCKTAIL MOCKTAIL 

Décorer avec un bonbon au Caramel.

GOÛT
« Attaque sur un caramel cuit puis légèrement beurré. 
Gourmandise du caramel, bon équilibre. ».

CONSEILS DE DEGUSTATION




